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MEXICAN SOUL

BY GRUPO ROSANEGRA

LOS CABOS



MEXICAN SOUL &
BOHEMIAN VIBES

Mamazzita, un concepto inspirado en los sabores y colores de la
cultura mexicana, que en un ambiente festivo y exotico, ofrece
los mejores platillos de una cocina tradicional, reimaginada con
técnicas sofisticadas y los productos mas exclusivos para una
experiencia que desafia las expectativas de los paladares mas
exigentes.



A TASTE OF MEXICO




MENU 01

PRIMER TIEMPO

a elegir

CEVICHE DE HAMACHI

Pimientos rojos - pepino aguacate -
maiz tostado - chile chipotle y serrano
rojo

ENSALADA CAESAR

Anchoas - queso Grana Padano crutones

QUESADILLAS DE HONGOS
SILVESTRES

Hongos trumpetter - porcini -
champinon cremini y setas blancas -
chile serrano

SEGUNDO TIEMPO

a elegir

POLLO ORGANICO CON MOLE

Pechuga de pollo organico - mole hecho
en casa

ENCHILADA SUIZA DE MARISCOS

Robalo - pulpo - callo de hacha -
camaron queso suizo - crema - chile
serranoy jalapeno

BARBACOA DE PUEBLO

Short rib en coccion lenta por 12 horas
con Rub "Mamazzita"

POSTRE

a elegir

CHURRO FUNNEL CAKE

Helado de vainilla - salsa de
caramelo salada

HELADOS

Vainilla - chocolate - dulce de leche

CREME BRULEE
DE ARROZ CON LECHE

Fresas frescas - canela - bunuelo

$1,000 MXN

Impuestos incluidos, 15% servicio
no incluido




MENU 02

PRIMER TIEMPO POSTRE

a elegir a elegir

CEVICHE DE PULPO EN SALSA BROWNIE DE CHOCOLATE

MACHA Servido tibio - chispas de chocolate
Pulpo . pimientos . pepino aguacate . helado de vainilla - salsa de dulce de
maiz tostado - salsa de chiles secos caramelo - nuez troceada

SOPA DE TORTILLA FLAN DE COCO CASERO

Mix de vegetales del huerto - pepitas de  Helado de coco - palanqueta
calabaza - chutney de chabacano de cacahuate

picante

ENSALADA DE ESPINACA CON CHEESCAKE DE FRUTOS ROJOS
QUESO DE CABRA Base de galleta de vainilla

Mix de vegetales del huerto pepitasde  compota de frutos rojos
calabaza - Chutney de naranja picante

SEGUNDO TIEMPO  $1.200 MXN

A Impuestos incluidos,15% de
a elegir ' A% T
servicio no incluido

TACOS DE CAMARON ADOBADO

Adobo de chile seco - cremoso aguacate
-alioli
de limon - cebolla encurtida

PULPO A LAS BRASAS

Adobo de 5 chiles - cacahuate - ajonjoli
alioli de chiles secos

NEW YORK USDA PRIME

200 g p e
Cremoso aguacate - alioli de._S""
cebolla s .




MENU GOURME

PRIMER TIEMPO

a elegir

TOSTADAS DE ATUN

Aguacate - pepino - cebolla morada aioli
de chipotle

QUESADILLAS DE HONGOS
SILVESTRES

Quesadilla de hongos silvestres
Trumpeta - porcini - morilla - cremini
setas blancas

TOSTADAS DE BARBACOA

Short rib en coccion lenta por 12 horas
con Rub “Mamazzita”

SEGUNDO TIEMPO

a elegir

CEVICHE DE PULPO EN SALSA

MATCHA

Pulpo - pimientos - pepino - aguacate -

maiz

tostado - leche de tigre - salsa macha
A

BURRATA.EN MOLE il

ALMEND 0

Sobre platano horneado c

almendra

ajonjoli tostado

p—
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~servicio no inclui

TERCER TIEMPO

a elegir

RIB EYE 200 ¢

Nopal, cebolla cambray y tomate
brulle

SALMON DE TASMANIA A LAS
BRASAS

En costra de tres chiles chutney de
jamaica - elote

PESCA DEL DIA A LA TALLA

A las brasas - chile guajillo - comino
-semillas
de cilantro

POSTRE

a elegir {

HELADOS

Vainilla - chocolate - dulce de
leche

. BROW IE DE CHOCOLATE

:I

|o chispas de chocolate
vainilla - salsa de dulce
s

Dceada

puestos incluidos, 15




CONDICIONES DE CONTRATACION

Los precios de los menus grupales ya incluyen impuestos.
No incluye el 15% del servicio.

Los platillos incluidos en el menl pueden ser cambiados por platillos
vegetarianos, veganos, sin gluten y sin lactosa, a peticion de cualquier
Invitado que sufra de alergias o intolerancias. | El montaje se realizara a
solicitud del cliente, en mesas de hasta 12 personas como maximo. | El
mobiliario y decoracion del restaurante, no puede ser modificado.
Pantallas, microfonos o iluminacion, que alteren el ambiente del
restaurante, no estan permitidos. | Cualquier solicitud para ingreso de
material decorativo, debe ser revisado con anticipacion. | Por politica de
la empresa no manejamos descorches, para BUYOUT es necesario
solicitarlo al ejecutivo de ventas para consultar disponibilidad y tarifas.

FORMA DE PAGO:

Para confirmar la reservacion se requiere el 50% de anticipo. | Las
formas de pago son directo en sucursal en efectivo, tarjeta de crédito o
bien por transferencia bancaria y PayPal. | En el caso de llegar
comensales adicionales a los contratados, se cobrara al precio de carta.
No se realizaran devoluciones o reembolsos sobre personas que no
asistan, o sobre platillos y/o bebidas no consumidas.

El 50% del finiquito debe ser pagado 48 horas antes de la fecha del
evento, con la confirmacion final de la cantidad de invitados. Los
adicionales se pagaran al finalizar el evento. | Toda cancelacion o
cambio de fecha con menos de 4 dias de anticipacion no sera
reembolsable el anticipo.

CANCUN - TULUM - CDMX - CABOS - ISLA MUJERES -MADRID




GRUPO
ROSANEGRA

ULTRA HIGH END ENTERTAINMENT RESTAURANTS

CANCUN - TULUM - CDMX - CABOS - ISLA MUJERES - MADRID
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